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ENTREE
Panna cotta de butternut au chorizo et parmesan 8.00
Croustillant de chévre et mignon séche 8.00
Saumon gravlax sauce Grecque aux fines herbes 12.00€

Medaillon de foie gras de canard a ’Aubance et son chutney  14.50

PLAT
Fondant de cochon au coulis de foie gras 14.50
Tournedos de canard aux airelles 15.00
Cabillaud roci beurre au citron confit 16.00
Piéce de beeuf VBF grillée a I’¢chalote confite 18.00

DESSERT

Pavlova aux agrumes 7.00
Cheese cake caramel et spéculoos 7.00
Forét noire 7.00

Trilogie de fromages 7.00

Les prix sont TTC
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